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,,,,,,,,,,,,,,, Maghéméré
Minden tartalyhoz maghéméré tartozik. A pontos, felligyeletet
nem igénylé ételkészitéshez.

Az iVario 2-XS.

Azt nydjtja, amit egy étteremnek
manapsag tudnia kell.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, A kivant eredmény feliigyelet nélkiil
Az iCookingSuite f6zési intelligencidjanak készénhetéen
minden sikeril. Semmi nem ég oda, semmi nem & tul.
Az iVario 2-XS csak akkor hivja Ont, amikor az igazan
sziikséges.

A kiilsé korilmények: kicsi konyha, nem megfeleld felszerelés, _,;" ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Intuitiv kezel&feliilet )
hianyzé képzett munkaerd, korlatozott koltségvetés. A : Ket tartaly, két nézet a kijelzOn. Egyszerd, logikus és hatékony. Igy az
belsé hozzaallas: igényesség. Itt kap szerepet az intelligens iVario 2-XS késziilékkel kénnyi dolgozni. Az elsé naptdl fogva.
technolégia. Ami f8z, st és parol. Ami a hagyomanyos _ ’ _
f6z6berendezésekhez képest akar 4-szer gyorsabb és akar gL . AutolLift

40%-kal kevesebb energiat fogyaszt. Ami két tartallyal tdbb - g Az AutoLift segitségével a tészta és a hasabburgonya
lehetSséget nyujt a konyhaban és a tanyéron. Pontos, gyors, automatiluisan kiemelkedika tartalybol.
rugalmas.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ... Hatékony energiagazdalkodas
Az iVarioBoost flitérendszerében egyesiil az energia, a sebesség és
a precizitas. Nagy energiatartalékokkal és pontos h&elosztéassal a
teljes fellileten, hogy a fézési folyamat lefutdsa optimalis legyen.

Teljesitmény és pontossag. Kétszer.
Két, egyenként 17 literes tartaly, 2/3 GN alj, hogy
az erd és a pontossag a kis konyhdkban is jelen
legyen.

© Mitjelent ez Onnek?
Stresszmentes mise en place
és hatékony a la carte. Magas
kodltséghatékonysag és tébb idéb.

rational-online.com/xx/iVario2-XS



A konyhai asszisztensek.

Precizen gyors.

Intelligensen megbizhato.

1VarioBoost L|!

A keramia flit6elemek és a gyorsan reagald, karcallo,
nagy teljesitmény(i tartalyaljak kombinacidja
gondoskodik a nagy hatasfokrdl, a kiemelked6
gyorsasagrol és az egyenletes héelosztasrol. Az
integralt iVarioBoost energiamenedzsment akar
40%-kal kevesebb energiat fogyaszt a hagyomanyos
fé6zéberendezésekhez képest. Es még igy is
rendelkezik energiatartalékokkal. Hogy On nagyobb
mennyiségeket is gyorsan megpirithasson, és

hideg alapanyagok hozzaadasakor ne csdékkenjen a
hémérséklet.

iZoneControlm
T

Kis helyen is nagy valtozatossag az iZoneControl
opcioval. A két tartaly aljat négy zénara oszthatja,
melyek méretét, helyzetét és alakjat szabadon
alakithatja. Egy tartalyban egyszerre egyforma
vagy kilénb6z6 ételeket készithet el. Ugyanabban
az idében vagy késleltetéssel, azonos vagy eltérd

hémérsékleten. Maghémérdével vagy idébeallitassal.

Mindig felligyelet, kiegészité konyhai felszerelés és
energiapazarlas nélkiil.

CookingSuite

Intelligens vezérlés gombnyomadsra. Az iVario 2-XS

késziilékben rejlé iCookingSuite fézési intelligenciaval.

A f6zési utat az ételeknek megfelelSen alakitja ki,
mindent a kivant f6zési eredményhez allit be, tanul
Ontd|, igazodik a fézési szokésaihoz, és csak akkor
hivja, amikor az On beavatkozéasara van sziikség, pl.
meg kell forditani a steaket. Semmi nem ég oda vagy
f6 tul. Ha pedig sajat kézjegyével szeretné ellatni az
ételeket, avatkozzon be a f6zési folyamatba.

© Az On konyhéjahoz
Hogy precizen és pontosan érje
el a ,wow-hatast”.

rational-online.com/xx/iVario2-XS



Mise en place.

Ezzel a teljesitménnyel minden sikerdl.
Egyidejlleg.

A mise en place sikerének titka a szervezés tervvel, programmal és
ellendrzélistaval, mert csak igy biztosithatok a zavartalan folyamatok,

a jo eredmények és a koncentralt munka. Aztan jon a beszallito, és

a zoldségekkel, tésztaval és desszertmartassal teli fazekak magukra
maradnak a tlizhelyen. Most lenne jo, ha lenne valaki, aki vigyaz rajuk.
Mint az iVario 2-XS és az iCookingSuite. Az egytalételek, az érzékeny
desszertek és a koretek felligyelet, odaégés és tulfézés nélkil sikerlilnek.
Az iVarioBoost segitségével a pontos f3zési teljesitmény biztositott. Es az
AutolLift funkcidval, amellyel a tészta automatikusan kiemelkedik a vizbdl,
amikor elkészdlt.

® Mas szavakkal
On megtalalta technikai és
logisztikai valaszat, hogy id6t
és szakmunkat sporoljon, és
kreativitasba invesztaljon.

rational-online.com/xx/restaurant




Hatékony rugalmassag.

A la carte perceken beliil.

Rugalmassag, mert az étteremben a ,normalis” a kivétel. Hal, hus,
z6ldség. Rare, medium, well done. Extra erds, sé nélkiil. Mindent most,
mindent egyszerre, mindent frissen, mindent mashogy. A konyhaban
megbizhatdan, gyorsan és hatékonyan kell fézni. Pontosan erre szolgal
aziVario 2-XS. Két tartaly, végtelen lehetdségek. Egyszeri kezelhet&ség,
preciz és tlipontos teljesitmény. Kiilonb6zé hémérsékletekhez, kiilénb6z6
ételekhez, klilénb6z6 idépontokra. Felligyelet és kiegészitd konyhai
felszerelés nélkil. Raadasul megbizhatdan finom végeredménnyel.

Az iZoneControl opcidval pedig a két tartalyt 6sszesen négy zénara
oszthatja. A még nagyobb rugalmassag érdekében.

® Mindig tettrekész.
Két tartaly, hogy On mindig
rugalmas és tettrekész legyen.
Még a legkisebb mennyiségeknél
is. Es igy is hatékonyan
dolgozzon.

rational-online.com/xx/restaurant
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Kiegészitok.

Megfeleld tartozekok az
On sikerehez.

Robusztusnak kell lennie, minden nap ki kell tartania, és allnia
kell az éttermi konyhak megprobaltatasait - ezt a RATIONAL
adagkosarai ugyanugy teljesitik, mint az alsé allvanyai,
kosarkocsijai és lapatjai. Mert csak az eredeti RATIONAL-
tartozékokkal tudja kihasznalni az iVario 2-XS kiemelked6
teljesitményét és képességeit azok teljes spektrumaban.

Az iVario 2-XS alapar magaban foglalja: Automatikus emel6- és
slillyesztékar, f6z6- és sutékosar, Tisztitdszivacs és szita.

®© Eredeti RATIONAL tartozékok
A kénnyebb élet az atgondolt
tartozékoknak készénheté.

rational-online.com/xx/accessories
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Konyhakialakitas.

Valasz minden kihivasra.

Azt asztalon, a konyhapulton, a kézponti blokkon vagy abba beépitve:

Az iVario 2-XS alkalmazkodik a kérnyezetéhez. Akar mise en place, akar

a la carte, a készuilék mind nappal, mind pedig éjjel rendelkezésére All.
Egyszerlien telepithetd, és a beépitett vizelvezetének készonhetéen még
egy padlédsszefolyd sem sziikséges hozza. A konyha padldja igy nem lesz
csuszos és ezzel nd a munkahelyi biztonsag. Csakugy, mint a hatkiméls,
égés ellen védo és az életet megkdnnyité mliszaki megoldasokkal. Az
iVario 2-XS készllékkel még a konyha alapos kitakaritasa sem jelent
problémat. Megfelel az IPX5 szabvany magas kévetelményeinek.

© Az Onelénye
Egy olyan munkahely, amelyik
alkalmazkodik az On igényeihez,
€s nem hagy maga utan
kivannivalot.

rational-online.com/xx/restaurant
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Kicsi, erés, hatékony és helytakarékos. Mert
aziVario 2-XS egy étteremben akar a 100
adagos billendserpenydt, f6z8uistot és fritdzt
is kivaltja. Vagy kiegésziti a konyhaszigetet

a kantinban. Sokkal kedvezébb aron, mint
gondolna.

Onnek tébb kivansaga és nagyobb konyhéja
van, illetve szivesen hasznalna olyant
funkcidkat, mint a kukta funkcié? Akkor
tekintse meg a 25, 100 vagy 150 literes
kapacitasu iVario Pro nagytestvéreket:
rational-online.com

..e
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iVario 2-XS.

llik Onhoz.

iVario live.

Ne hagyja magat meggyozni,
probalja ki sajat magal!

iVario 2-XS
Adagszam tél 30
Hasznos (rtartalom 2 x17 liter

Féz6feliletek
Szélesség
Mélység

Magassag (beleértve az alsé allvanyt/
talapzatot)

Témeg

Vizellatas

Vizlefolyd

Csatlakozasi érték (3NAC 400V)
Biztositék (3NAC 400V)
Opcidk

iZoneControl

Lassu f6zés (éjszaka, szuvidalas,
konfitalas)

WiFi

O opcionalis

2x2/3GN(2x 13 dm?)
1100 mm

756 mm

485 mm (1080 mm)

117 kg
R3/4"
DN 40
14 kW

20A

De elég az elméletbdl, ideje gyakorolni,
hiszen semmi sem meggy6z8bb a sajat
tapasztalatnal: Tapasztalja meg a RATIONAL
féz6rendszereket m(ikédés kézben,
ismerkedjen meg az intelligens funkcidkkal,
és probalja ki, milyen vellk dolgozni.
Elében, kotelezettség nélkiil és egészen
kézel Onhdz. Kérdései vannak, személyes
felvilagositast szeretne, vagy informacidkra
van sziiksége a felhasznalasrol? Akkor
hivjon fel minket vagy kiildjén nekiink
e-mailt. Tovabbi informacidkat, részleteket,
filmeket és vasarlodi visszajelzéseket a
rational-online.com weboldalon is talal.

® Regisztraljon most
Tel.: +36307523310
info@rational-online.com

rational-online.com/xx/live
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strasse 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +471 71 727 9090
Fax +41 71727 9080

info@rational-online.com
rational-online.com
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Afejlédést szolgalé miiszaki valtoztatasok joga fenntartva.



