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Siités, f6zés, blansirozas, olaj tés, ételke
kukta Funkciéval, éjjel, tokélet '
egyszerre: A kozétkeztetés megas@a nem
ennyi mindent. llyen gyorsan ég’ig!n'yesen .
nemzetkézi és helyi fogassal. llyen sokoldaliiz

megfelel, hanem a legjobbat hozza ki beléle. Am
a 45 évnyi kutatast, tapasztalatot innovaciot 4gy
Uj dimenzidba helyezi. Amelyik mifj\'sd n konyhaban
megmutatja annak erésségeit. Amelyik az ételeket
egyszerlien és mindig a kivant médoifkésziti el. tBOO
vagy 3000 vendég szamara. Amelyik'csokkenti i
munkat, ahol az automatizalhaté. Amelyik a betanitott
munkaerd szamara sem jelent feladvanyt. '

Fellilmulja az elvarasokat
Egy f6z6rendszer, amely messze
meghaladja, amit On egy

billenéserpeny6tdl, tartalytdl vagy
frit6zt8l megszokott.
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AziVario P

Egyec

Ugy

és ét A legjobb munkakériilmények

f6 Az iVario Pro segitségével a konyha ergonomikus,

energiatakarékos, biztonsagos és hatékony
hellyé valtozik. Jot tesz a munkanapnak. Jot

tesz az egészségnek.

>
F

________ A kivant eredmény feliigyelet nélkiil
Az iCookingSuite integralt f6zési intelligencianak kdszonhetéen
egyszer(ien minden sikeriil. Semmi nem ég oda, semmi nem
f6 tul. Es az iVario Pro csak akkor hivja Ont, amikor az
igazan sziikséges. Az On kivansagainak megfeleld f6zési
eredményért. © 8. oldal

............. Intuitiv kezel6feliilet

Egyszeri, logikus és hatékony. igy az iVario Pro
készllékkel a munka nem csak kdnny(, hanem

szdrakoztatd is. Az elsé naptdl fogva.

Hatékony energiagazdalkodas .1
Az iVarioBoost flitérendszerében egyesiil az erd, a
sebesség és a precizitas. Teljesitménytartalékokkal és a
teljes felliletre kiterjedd pontos héelosztassal, hogy a fézési
folyamat a hussiitésnél és az érzékeny ételek elkészitésénél is
optimalis legyen.
© 06. oldal

Nagyobb rugaln ag ...

A szabadalmaztatott iZoneControllal egy tartalyaljbol
sok kis iVario lesz. A kiildnb6z6 ételekhez. A nagyobb
szabadsagért. A még tobb kreativitas érdekében.
© 12.oldal

\ron.
O I agaslo
> - produktivitas, rugalmassag és
Gyorsasidg ... oz laalatab
Az opcionalis kukta funkciéval akdr 35%-kal révidebb €gyszeruseg szolgalataban.
f6zési id6t is elérhet. Az automatikus nyomasnévelés- és ]
csokkentés gyorssa és kényelmessé teszi az iVario Pro készi.'!lék’ | g rational-online.com/xx/iVarioPro
hasznalatat. | B
© 10. oldal



Az On teljesitményszolgaltatdja.
Ugyanolyan pontos, mint amilyen gyors.

iVarioBoost-flitorendszer

1VarioBoost _|!

Vannak lassan meleged®, lassu reakcididejd, vastag alju tartalyok. Vannak
egyenetlen hdelosztasu, az ételeket odaégetd, vékony alju tartalyok. Es
van az iVarioBoost, ami keramia f(it6elemek és gyorsan reagald, karcalld
aljjal késziilt tartalyok kombinacidja. A nagy hatasfokért, a kiemelkedd
gyorsasagért és az egyenletes hbelosztasért.

Az integralt iVarioBoost energiamenedzsment Iényegesen kevesebb
energiat fogyaszt a hagyomanyos fézéberendezésekhez képest. Es
még igy is nagyvonall energiatartalékokat biztosit. Hogy On gyorsan
pirithasson, és a hideg alapanyagok hozzaadasa ne okozzon érzékelhetd

hécsdkennést, mint a hagyomanyos technoldgia esetén.

Meggy6z6 teljesitmény iVario Pro XL
15 kg tészta 22 perc
45 kg bélszin stroganoff médra 20 perc
120 liter tejberizs leégésmentesen 70 perc
30 kg csicseriborsé bedztatva (kukta funkcio) 42 perc
120 kg porkalt (kukta funkcid) 88 perc

@ Specialis tartalyalj

Az erds, karcdlld, nagy teljesitményi acélbdl késziilt tartdlyalj
gondoskodik a gyors felmelegedésrdl és a pontos héatadasrol.
A finom pirult izért, az egyenletes piritasért és a szaftos husért.

@ Intelligens hémérséklet-szabalyozas

Minden flitéelemnek sajat, integralt érzékel&i vannak. Ezek a
tartalyalj teljes felliletén érzékenyen mérik a hémérsékletet. Ezek a
mérési adatok képezik az intelligens, zénaspecifikus hémérséklet-
szabalyozas alapjat. A kivalé eredmények érdekében alacsony
energiafogyasztas mellett. Kivaltképp érzékeny ételekhez, mint
amilyenek a tejalapu ételek.

© keramia fiitéelemek*

Oriasi teljesitmény és mindig a megfelelé mennyiségli energia a
megfeleld helyen a keramia flit6elemeknek kdszénhetéen, melyek
gondoskodnak az egyenletes, teljes felliletre kiterjedé héatadasrol.

*szabadalmi oltalom alatt 4ll: EP 1671520 B1

© Mitjelent az On szamara

Nincs odaégés. Nincs tulfézés.
Szaftos hus.Finom pirult iz.
Kiemelked6en egyenletes
eredmény.

rational-online.com/xx/iVarioBoost
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CookingSuite

o Elémelegités Dinsztelés Tartds e iCOOkingSUi te

Intelligens vezérlés gombnyomadsra. Az iVario Pro késziilékben rejlé R L. .
iCookingSuite f6zési intelligenciaval. A fézési utat az egyedi ételek Kivalo ételmindség felligyelet
szerint alakitja, mindent a kivant f6zési eredményhez allit be, tanul . I nélkul, egyszerd kezelés szinte
Ontdl, igazodik a fézési szokésaihoz, és csak akkor hivja, amikor az On . betanulas nélkiil. Ez az a
beavatkozasara van sziikség. Példaul a steak megforditasahoz. Semmi 6 oiitss 6 Civetel
nem ég oda vagy f6 tul. Alacsony hémérsékleten torténd f6zés, érzékeny Felontés 7 L i .
édesség - nem jelent problémat. Az AutoLift segitségével még a tészta is hibak és segit id6t sporolni.
automatikusan kiemelkedik a vizb8l. Ha pedig sajat kézjegyével szeretné

ellatni az ételeket, beavatkozhat a f6zési folyamatba. Ejszaka is Onért dolgozik rational-online.com/xx/iCookingSuite
Toltse be az iVario Pro késziiléket az éjszakai
fézéshez, inditsa el a f6zési folyamatot, és
masnap reggel csak vegye ki az elkészlilt ételt.

tamogatas, amivel elkerilheték a




el a célt. A kukta f

Gyorsabb folyamatok

Nyomasfejlesztés, hogy kisebb legyen a nyomads: Ha gyakran kell
gyorsnak lenni, akkor az iramot az opcionalis kukta funkcidval tudja
tartani. A belsd zarral biztonsagosan régzitett fedél alatt a raguk,
porkéltek, alaplevek, levesek és egytalételek akar 35%-kal is gyorsabban
elkésziilnek. Természetesen min&ségromlds nélkiil. Karbantartas nélkdl.
Mert az iVarioBoost flitérendszer egy gombnyomassal beallitja a
nyomast, és azt allando értéken tartja. A teljes fézési folyamat alatt. igy
kiméli az étel sejtszerkezetét, azt mégis a lehetd legrévidebb idén beliil
késziti el, hogy a legjobb eredmények, pontosan keriiljenek az asztalra.

Béranycsilok

Csicseriborso
beaztatds nélkiil

Marha parolva

Nyomas
alatti f6zés

117 perc 86 perc

65 perc 42 perc

170 perc 135 perc

Megtakaritas

Y 26%
Y 35%

D 21%

© Az On elénye
Az On szémara ez tébb
kapacitast, révidebb
f6zési id6t és nagyobb
termelékenységet jelent.

rational-online.com/xx/pressure
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Minden teruleten
legjobb eredmen

Hatékony rugalmassag

iZoneControlm
1

A rugalmassdg a kozétkeztetésben is elengedhetetlen. A kiildnleges
étrendhez, az extra kivansagokhoz vagy a személyzet meniijéhez.
Eppen ezekhez kell a nagy konyhdkban is a kisebb adagokat gyorsan és
hatékonyan elkésziteni. Pontosan erre valé az iZoneControl. Ez lehetbvé
teszi az On szdmdra az iVario legfeljebb négy zénara valé felosztasat,
amelyeknek a méretét, helyzetét és alakjat On szabadon alakithatja.

Egy tartalyban egyszerre egyforma vagy kiilénb6z6 ételeket készithet
el. Ugyanabban az idében vagy késleltetéssel, azonos vagy eltéré
hémérsékleten. On csak azt a teriiletet melegiti fel, amelyre valéban

szliksége van. Ezzel energiat és sok mas konyhai felszerelést takarit meg.
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Egy, kettd, harom, négy. A sziikséges tartalyzéndk az
iZoneControl révén egy uijjal a kijelzén kezelhetdk.
Egyszerd és biztonsagos.

® iZoneControl
Csak annyira melegiti fel a
tartaly aljat, amennyire az
valéban sziikséges. A nagyobb
hatékonysag és rugalmassag
érdekében. Még kis adagoknal is.

rational-online.com/xx/iZoneControl
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Modern munkafolyamatok.

Atgondolt, hogy biztonsagos legyen.

A hajolgatds, emelgetés, cipekedés és megégés a konyhai
hétkdéznapok része. Mostantél azonban mindez a multé.
Mert az iVario Pro segitségével a konyha ergonomikus,
energiatakarékos €s hatékony hellyé valtozik. Mert a
RATIONAL medfigyelte a vilag séfjeit, €s szamtalan olyan
mUiszaki megoldast fejlesztett ki, amelyek megdvjak a hatat
és megakadalyozzik a megégést, mikézben megkdnnyitik az
életet és védik az egészséget.

® Ezbiztos
A nyugodt és biztonsagos
munka kevesebb allasidét,
jobb termelékenységet és

nagyobb hatékonysagot jelent.
Es ami ugyanilyen fontos: tébb

motivaciot.

@ Vizbeeresztés és @ vizleeresztés

Nem kell tobbet vizet cipelni, mert a

tartaly a vizbeeresztéssel literre pontosan
megtdlthetd. Az integralt lefolydn keresztiil
pedig kényelmesen kiliritheté.

© Magassagallitas (opcionalis)

On akar alacsony, akar magas, az

iVario Pro 16 masodperc alatt 200

mm-rel magasabbra allithaté az
ergonomikus magassagbedllitéval kezeléje
testmagassanak megfeleléen.

@ integralt kézi zuhany, beépitett aljzat
kalén dram-védékapcsoldval (opcionalis) és
USB-porttal.

© Egyszerii tisztitas

Mivel az iVario Pro késziilékben semmi nem
ég oda, alapvetSen alig van mit tisztitani. Es
ez a kevés is elintézhetd két perc alatt.

O Autolift

Tészta al dente. Teljesen automatikusan.
Az emel6- és siillyeszté funkcidnak
készénhetden a kosar mindig idében
emelkedik ki a vizb&l.

@ Egyszerii kiiirités

A tartaly specialis felfliggesztésének
készénhetéen a kilirités pontos,
biztonsagos, és nem okoz hatproblémakat.

Hideg tartalyperem

Soha tébbé nem égeti meg magat a
tartalyperemmel. Nyugodtan rateheti a
kezét, kockdzatok nélkiil.

Design
A lekerekitett sarkoknak készénhetéen
nincs zizédas és vagas.

14
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Mindig megfelelé.

Valasz minden
kihivasra.

Azt asztalon, a konyhapulton, a falra akasztva, a kézponti 9 AzOn elénye

blokkon vagy abba beépitve: Az iVario Pro mindenhova illik. Egy olyan munkahely, amelyik
A késziilék éjjel- I Ikezésére all az ételkészitéshez. N
A eszEJ,e t?]]e nap.pa ,rerld:a Iezesclare all az éte ,eSZItes ez N alkalmazkodik Onhéz, és nem
Atalakitasnal vagy kiegészitéként minden konyhaban megtaldlja J

a helyét és kénnyen telepithets. hagy maga utan kivannivalot.

A beépitett vizelvezetdnek koszonhetéen még egy lefolydra
sincs szliksége. A konyha padldja igy nem lesz csuszos és ezzel
nd a munkahelyi biztonsag. Az iVario Pro késziilékkel még a
konyha alapos kitakaritdsa sem jelent problémat. Megfelel az
IPX5 szabvany magas kovetelményeinek.

O 3ll6 készulék O fali szerelvény © asztali készllék
O asztali készllék allvanyon




Letisztultabb konyha.

A kevesebb tobb. Hely és 1do.

Teljesitmény plusz pontossag egyenld hatékony
ételkészités. 80 adag étel, 62 perc, elégedett

vendégek. Ezt nevezziik felligyelet és minéségromlas

nélkili f6zésnek. llyen a f6zés az iVario Pro L
késziilékkel. Ami rdadasul helytakarékos is, mert
kivélthatja a tlzhelyet, a grillez6lapot, a fritézt, a
billend serpenydt és a f6z8Ustot.

Konyhakialakitas
elétte utana

Konyhakialakitas

&1
D1D

&)

&
OTD
3 3 %

B Helymeegtakaritas
(=] ya

1 x tlizhely 1 x tlizhely

2 x tartaly 1 x tartaly

2 x billenéserpeny6 1 x billenéserpenyd

1 x fritéz 1 xiVario Pro L

Fozés Siités / Dinsztelés Olajban siités

tészta szarnyasragu

-

h

40 perc 27 perc 69 perc 20 perc
WV
13 perc
W
49 perc
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hasabburgonya

b

28 perc 15 perc

13 perc

® Takaritson meg
gyartasi idét és helyet.
Anélkil, hogy lejjebb adna
az ételmindségbdl.

rational-online.com/xx/invest

Helymegtakaritas

Az iVario Pro késziilékkel sok
hagyomanyos f6z&berendezést kivalt
és dtlagosan 33 % helyet takarit meg.

Idémegtakaritas

Egy f6z6rendszer, harom termék, 80
adag étel: Az iVario Pro késziilékkel On
sokkal hatékonyabban dolgozik, mint
a hagyomanyos féz6berendezésekkel,
és értékes munkaidét takarit meg.

Gazdasagossag.

CsUrheti, csavarhatja, ahogy csak akarja:
a szamla Onmagaert beszel.

Egy sikeres konyha el6feltétele: a nagy
termelékenység. A szdmos funkcidnak kdszénhetéen
aziVario Pro egy olyan befektetés, amelyik gyorsan
kifizet6dik. Mert szamos konyhai késziilék funkcidit
egyesiti. On helyet, munkaidét, alapanyagokat, aramot
és vizet takarit meg. Es természetesen: pénzt.

® Megéri
Errdl a rendkivil révid megtériilési
idd és a szorakoztatdbb munka is
tanuskodik.

rational-online.com/xx/invest

Az On nyeresége

Szamitasi médszer

Az On extrabevétele  Szamolja ki

évente évente sajat maga
Hus
Akar 10%-kal kevesebb alapanyagigény a napi Alapanyagigény hagyomanyos tiizhelyek-
menii elkészitésénél (szeletelt hus, ragu) az kel, billengserpenydkkel és tstokkel
iVarioBoost siitési teljesitményének koszonhetden. 49.500€ =4.950€
Akar 10%-kal kisebb* nyersanyag-felhasznalas a Alapanyagigény az iVario Pro hasznalataval
suitében éjszaka késziil6 egytalételekhez 44550 €
Energia
68 kWh atlagos megtakaritas naponta az
iVarioBoost fitérendszerének magas hatasfoka 68 kWh x 0,18 € / kWh =6.120€

révén*.

Munkaidé

120 perc dtlagos munkaidé-megtakaritas naponta
az iVarioBoost flitérendszernek, az iCookingSuite

automatikus f6zés funkcidjanak és az éjszakai
tizemmaodnak készénhetéen.

1000 éra x 26 €
(vegyes szamitas: szakacs/ =26.000€
takaritdszemélyzet drabére)

Tisztitas
Viz és mosogatdszer atlagos éves megtakaritasa®. 600 liter viz naponta x 1,00 €/m? és
” . . o . , , =360€
Kevesebb edényt és serpenydt kell megtisztitani. 50 liter mosogatdszer évente
Az On éves tobbletbevétele =37.430€

Naponta 600 adag ételt készit6 (2 szerviz) tlagos lizemi étterem egy iVario Pro L és XL késziilékkel, tdbbletérték egy hagyomdnyos

tlzhellyel, billen&serpenydvel, fézblisttel és fritézzel dolgozé konyhahoz képest.

* A hagyomanyos billenéserpenyékkel, f6z&listdkkel és olajsiitékkel sszehasonlitva.
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Fenntarthatosag.

JO a kdrnyezetnek,
meg Jjobb a kasszanak.

A fenntarthatdsag eréforrasokat takarit meg, és pénzt spérol:
A RATIONAL szamdra magatdl értet6d6 az energiahatékony
ételkészités és logisztika, az energiamegtakaritas Uj normai,
a csokkentett anyagfelhasznalas és a régi készilékek
visszavétele. Es az iVario Pro révén pontosan ugyanilyen
magatdl értetédd lesz a fenntarthatésag az On konyhajaban:
A hagyomanyos konyhai eszkéz6khoz képest On akar 40%
energiat is megtakarit. Kevesebb nyersanyagot hasznal.
Kevesebb felesleg keletkezik.

® Akoérnyezetiink megovasaért
Az On nevéhez mélté egészséges
ételek és a kdrnyezetvédelem
érdekében.

rational-online.com/xx/green

Tesztelt termékmindség.

Egy 1Vario Pro
hosszu 1deig kitart.
Evekig.

A konyhai hétkdéznapok kemények. Ezért a RATIONAL-

termékek strapabirdak és gondosan vannak
osszeszerelve. Ez az ,egy ember - egy eszkdz” elvhek
koészdnhetd. Ez azt jelenti, hogy a gyartas soran
mindenki teljes mértékben felelés a maga készitette
iVario Pro min8ségéért. Kébnnyen felismerhetd a
nevérdl és az adattablajardl. Ugyanilyen igényesek
vagyunk a beszallitdinkkal is: A hangsuly a magas
mind&ségi szinvonalon, a folyamatos fejlesztésen,
valamint a termékek megbizhatésaganak és hosszu
élettartamanak biztositasan van.

® Rajuk bizhatja magat
A mindennapok strapabird, tartds,
megbizhatd partnere.

rational-online.com/xx/company

RATI

RATIONAL Wittenheim SAS
4 rue de la charente
F-68271 Wittenheim Cedex
www rational-onine.com

proudly assembled by
| Alain Ramponi |

Mod. &
[ LMX 200BE AX ]
[ 3NAC400v | [5060Hz |
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Kiegészitok.

Megfeleld tartozékok az On sikeréhez.

Robusztusnak kell lennie, minden nap ki kell tartania, és

allnia kell a professziondlis konyhak megprdbaltatasait - ezt a
RATIONAL allvanykocsijai ugyanugy teljesitik, mint a marka
f6z6- és stitékosarai, a VarioMobil és a lapatok. Mert csak az
eredeti RATIONAL-tartozékokkal tudja kihasznalni az iVario Pro

kiemelked®d jellemzdit és képességeit azok teljes spektrumaban.

Hogy a lassu f6zés, a tészta és a ragu tényleg sikeriljon.

22

© Eredeti RATIONAL tartozékok
A kdénnyebb élet az dtgondolt
tartozékoknak koszénheto.

rational-online.com/xx/accessories

o ConnectedCooking

iVario Pro 2-S
A parolé ,siités” befejez6dott

‘o ConnectedCooking

iVario Pro L
HACCP-jelentés elérhetd

ConnectedCooking.

Minden kézben tartva,
minden ellendrzés alatt.

Mindenki a halézatépitésrél beszél. Az iVario Pro hdlézatképes.

A standard WiFi-interfésszel a RATIONAL biztonsagos,
ConnectedCooking nev(i internetes platformjahoz
csatlakoztathatd. Bevalt a pulykamellrecept? Akkor téltse le

a hdlézatba kapcsolt 6sszes f6z6rendszerre. Nem szamit, hol
taldlhatoak. Melyik f6z8rendszer miikodik? Nézze meg az
okostelefonon. lhletre van sziiksége? Bongéssze at a recept-
adatbazist. Szoftverfrissités? Automatikusan letoltédik éjszaka
a fézérendszerre. HACCP-adatok letdltése? Egy kattintas az
egész.

iFi

® ConnectedCooking
A RATIONAL hatékony halézata.
Hogy On mindig mindent az
ellendrzése alatt tarthasson.

rational-online.com/xx,/
ConnectedCooking
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Az iVario modell attekintése.

Melyik illik Onhoz?

30 adag étel vagy 30007 Sok hely? Kevés
hely? Az iVario Pro alkalmazkodik az On
igényeihez, és kiemelkedd teljesitménnyel
tamogatja. Nappal és éjjel. Es hamarosan az
On konyhajaban is.

Mindent megtalal a lehet&ségekrél,
szolgaltatasokrol és tartozékokrol a
rational-online.com weboldalon.

iCombi Pro — Az tij mérce.

Az iCombi Pro intelligens, hatékony és rugalmas. Es
biztositja az On altal kivant eredményeket. Ujra és
Gjra. Nem szamit, hogy ki kezeli. Az iVario Pro-val
egylitt verhetetlen csapatot alkotnak a nagytizemi
konyhdkban.

iCombi Classic - a technoldgia és a mestermunka
talalkozasa.

Az iCombi Classic robusztus, kénnyen kezelhetd és
ugyanolyan preciz, mint On. Ezért személyre szabott
megoldast kinal azok szamara, akik tapasztalattal
rendelkeznek és kombinalt stité-péroldjukat kézi
vezérléssel kivanjak hasznalni.
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iVario 2-XS Pro 2-S ProL Pro XL
Adagszam tél 30 50 - 100 100 - 300 100 - 500
Hasznos (rtartalom 2 x17 liter 2 x25 liter 100 liter 150 liter

Fézé6felliletek

Szélesség

Mélység

Magassag (beleértve az alsé allvanyt/talapzatot)
Témeg

Vizellatas

Vizlefolyd

Csatlakozasi érték (3 NAC 400V)
Biztositék (3 NAC 400V)

Opcidk

Kukta funkcio

iZoneControl

Lassu f6zés (éjszaka, szuvidalds, konfitalas)
WiFi

Mennyiség (tartalyonként)

Szarnyasragu piritas (hts)

Siitési id6

Porkolt (hus és szaft)

Fézési id6 kukta funkcié nélkal
Fézési id6 a kukta funkcidval

Csicseriborsé beaztatva

F6zési id6 kukta funkcio nélkal
F6zési id6 a kukta funkcidval

Féttburgonya

F6ézési id6 kukta funkcid nélkal
F6zési id6 a kukta funkcidval

® Standard © opcionalis

2x2/3GN(2x 13 dm?)
1100 mm

756 mm

485 mm (1080 mm)
117 kg

R3/4"

DN 40

14 kW

20A

4,5 kg

5 Perc
17 kg
102 Perc

4 kg
65 perc

7 kg
49 perc

2x1/1GN(2 x 19 dm?)
1100 mm

938 mm

485 mm (1080 mm)
134 kg

R3/4"

DN 40

21 kW

32A

7 kg
5 Perc
25 kg

102 Perc
@ -14% 88 Perc

7 kg

65 perc
@© -35% 42 perc

12 kg

49 perc
Q -14% 42 perc

2/71 GN (39 dm?)
1030 mm

894 mm

608 mm (1078 mm)
196 kg

R3/4"

DN 50

27 kW

40 A

15 kg
5 Perc

80 kg

102 Perc
@ -14% 88 Perc

20kg

65 perc
Q© 35% 42 perc

45kg

49 perc
D -14% 42 perc

3/1 GN (59 dm?)
1365 mm

894 mm

608 mm (1078 mm)
236 kg

R3/4"

DN 50

41 kW

63 A

24 kg
5 Perc
120 kg

102 Perc
@ -14% 88 Perc

30kg

65 perc
Q® 35% 42 perc

65 kg

49 perc
Q -14% 42 perc
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// A rendezvényen valé részvétel

utan ugy dontéttiink, hogy ezzel a
fozorendszerrel fogunk dolgozni.

George Kailis, tulajdonos és menedzser,
TAMALA Café Bar, Kiti, Zypern

ServicePlus. iVario live.

Egy csodalatos baratsag kezdete. Ne hagyja magat meggyozni,
probalja ki sajat magal!

A megfeleld szolgaltatassal a RATIONAL f6z6rendszere és ® ServicePlus De elég az elméletbdl, ideje gyakorolni, hiszen semmi ® Regisztraljon most
az On konyhaja tokéletes parost alkotnak: A RATIONAL Mindent egy cél vezérel: sem meggy6z8bb a sajat tapasztalatnal: Tapasztalja meg a Tel.: +36307523310

RATIONAL féz86rendszereket miikddés kdzben, ismerkedjen
meg az intelligens funkcidkkal, és probalja ki, milyen vellk

mindenben a rendelkezésére all az els6 konzultaciotol

e s . PN info@rational-online.com
és probaf6ézéstdl kezdve, a személyes betanitason és @

Hogy hosszu ideig élvezze a

szoftverfrissitéseken at egészen a ChefLine szolgaltatasig, beruhazasat, mindig a legjobbat dolgozni. Elében, kotelezettség nélkiil és egészen kozel rational-onfine.com./xx/live
az egyéni kérdések forrédrotjaig. Vagy képezze tovabb hozza ki a berendezésébdl, és Onhéz. Kérdései vannak, személyes felvilagositast szeretne, '
magat a RATIONAL-akadémian. Ezzel parhuzamosan soha ne fogyjon ki az otletekbdl. vagy informacidkra van szliksége a felhasznalasrol? Akkor
barmikor felveheti a kapcsolatot egy hitelesitett RATIONAL- hivjon fel minket vagy kiildjén nekiink e-mailt. Tovabbi
szakkereskedével: O jol ismeri a f6zérendszereket és . . . informaciokat, részleteket, filmeket és vasarldi visszajelzéseket a
(s - ” , rational-online.com/xx/ServicePlus . . . ,
megtaldlja az On konyhdajahoz legmegfelel6bb berendezést. rational-online.com weboldalon is talal.

Ha pedig vészhelyzet torténik, a vilagszerte elérhetd
RATIONAL-szerviz gyorsan kiérkezik.

26 27



RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strasse 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 71727 9090
Fax +41 71 727 9080

info@rational-online.com
rational-online.com
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Afejlédést szolgalé miiszaki valtoztatasok joga fenntartva.



